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Perché e dove applicare l’aerosolizzazione 
Opportunità e vantaggi del sistema 

 
Il concetto di pulizia ed igiene “professionale” in ambito civile, purtroppo negli 

ultimi 10 anni è andato sempre più derivando e perdendo gran parte della propria 
consistenza e conoscenza tecnica di base. Si è persa professionalità nelle operazioni 
e nelle procedure; la qualità della mano d’opera impiegata ha avuto un costante 
calo come allo stesso modo i formulati detergenti e disinfettanti hanno ridotto la 
propria struttura e complessità, assomigliando sempre più ai prodotti “da banco” 
che vengono venduti al pubblico nella GDO. 

Un uguale discorso, un po’ meno marcato, lo ha attraversato anche la 
sanificazione nel settore delle produzioni alimentari dove si è ridotta soprattutto la 
qualità dei prodotti detergenti mentre l’uso dei disinfettanti si è condensato solo in 
poche particolari situazioni, diventando di fatto quasi sempre più “non 
importante”. Nel complesso la detergenza professionale è diventata non un fattore 
preventivo ma essendo vista come un costo su cui fare economia, ha ricoperto un 
ruolo solamente “curativo”: disinfetto solo quando verifico la presenza di un 
problema. Il concetto che è stato sposato passa attraverso l’assioma che si 
accentuano e si intensificano i trattamenti solo quando un problema si rende 
manifesto ed allora bisogna correre ai ripari. Curiamo anziché cercare di prevenire 
in un mondo però che si è antropizzato e globalizzato in modo vertiginoso. 

 
In un’ottica migliorativa di quanto detto, il sistema di aerosolizzazione della 

Bonfiglioli srl riesce a coniugare il concetto di prevenzione con la semplicità di 
applicazione e con la necessità di controllo e riduzione dei costi generali della 
sanificazione. La tecnologia infatti basata sulla nebulizzazione “asciutta” di una 
soluzione disinfettante, in grado di intervenire e combattere le contaminazioni 
microbiche ambientali, ha un consumo in uso estremamente ridotto. Il sistema 
utilizza infatti bassissime quantità di soluzione disinfettante per ogni ora di 
funzionamento del singolo ugello di atomizzazione, coprendo comunque di fatto 
grosse cubature di aria. 

Rappresenta il completamento tecnico di una corretta procedura di 
detergenza e sanificazione ma anche il gradino in più in aiuto alle procedure, scarne 
e rapide, spesso applicate. Può essere il valore in più da pubblicizzare come 
elemento reale con il marketing aziendale ma anche l’elemento in grado di 
tamponare le richieste di chi effettua i controlli. 

La tipologia della proposta della Bonfiglioli srl con sistemi mobili di piccola 
dimensione fino a sistemi fissi, comunque dimensionabili anche su strutture 
aziendali ridotte, trova oggi applicazione sostanzialmente ovunque sia presente 
uno spazio confinato nel quale è presente un possibile impatto giornaliero di 
persone. 

Studi medici e loro sale d’attesa, aule scolastiche e sale riunioni, case di riposo, 
aeroporti, treni, traghetti, locali in generale, semplici uffici, palestre, spogliatoi di 
piscine e di qualunque altro sport, chiese ed oratori, negozi e laboratori artigianali, 
supermercati, camion e container. Ospedali e caserme. 

Qualunque azienda del comparto alimentare, zootecnico, farmaceutico e 
cosmetico. Magazzini di stoccaggio alimenti, celle frigorifere e di stagionatura, stive 
di navi, silos per cereali. 
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